MITTAGSMENU (11:30 - 13:15 )

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

SAMSTAG

SONNTAG

Wenn nicht anders deklariert, beziehen wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Schweizer Fisch. Fiir die Zubereitung unseres Hausbrots und des

Randensuppe oder Salat

Kalbs-Pojarski | Champignon-Sauce | Cappelletti | Marktgemiise
oder
Gefiillte Zucchetti | Seitan | Cappelletti

Dessert ,Surprise”

Hausgemachte Geflligelbouillon mit Fladli oder Salat

Schweinsragout Grossmutter Art | Spatzli | Zucchetti
oder
Spatzli-Gratin | Kase | Apfelschnitze

Dessert ,Surprise”

Gerstensuppe mit Schnittlauch oder Salat

Riz Casimir | Pouletgeschnetzeltes | Curry-Sauce | Friichte-Garnitur
oder
Riz No-Casimir | Tofu-Wiirfeli | Curry-Sauce | Friichte-Garnitur

Dessert ,Surprise”

Gemdisecremesuppe oder Salat

Truten-Ragout | Braune Sauce | Kartoffelpiiree | Gemiise
oder
Gemiise-Ragout | Tomatensauce | Kartoffelpiiree

Dessert ,Surprise”

Peperoni-Suppe oder Salat

Gebratenes Forellenfilet | Safransauce | Bratkartoffeln | Brokkoli
oder
Mozzarella-Sticks | Dip-Sauce | Brokkoli

Dessert ,Surprise”

Pastinakencremesuppe mit Gemusestroh oder Salat
Pilz-Risotto | Parmesanflocken | Kresse

Dessert ,Surprise”

Amuse-Bouche
Gelberbsensuppe mit Gnagi oder Salat

Suure Mocke | Polenta | Bohnen
oder
Gemiise-Schnitzel | Polenta | Krauter-Beurre Blanc

Dessert ,Surprise”

Feingebacks verwenden wir ausschliesslich Schweizer Produkte. Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.

22.09.2025 - 28.09.2025
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